
Cantina Follie Menuô 
 

 

Menu in: 

                                                       Dulcis      
Porzione di  Bisciola della Valtellina           �¼ 3,50 
Torta della Casa                                           �¼ 4,00       
Degustazione di Cioccolato di Modica        �¼ 4,50 
Coppa Samuele                                          �¼��5,00  

in Fundo 
Coppa Valtellina gelato con mirtilli caldi       �¼  5,00                                             
Crème Brûlée                                                   �¼  5,00 
Crema Mascarpone Caffè o Fragola               �¼  5,00 
Cheesecake alla Fragola o Amarena               �¼  5,00 

�´���7�D�J�O�L�H�U�H���G�H�O�O�
���$�P�L�F�L�]�L�D�µ 
Tagliere misto di salumi e formaggi 

�7�D�J�O�L�H�U�H���G�H�O�O�
�D�P�L�F�L�]�L�D���´�%�R�W�W�L�J�O�L�D�µ�������������������¼ 11,00 p/p                                  
   (per 1 persona) 

�7�D�J�O�L�H�U�H���G�H�O�O�
�D�P�L�F�L�]�L�D���´�0�D�J�Q�X�P�µ         �¼ 10,00 p/p                                  
   (per 2 persone)  
�7�D�J�O�L�H�U�H���G�H�O�O�
�D�P�L�F�L�]�L�D���´���-�H�U�R�E�R�D�P�µ���������������¼  9,50  p/p                                  
   (per 3 persone) 
�7�D�J�O�L�H�U�H���G�H�O�O�
�D�P�L�F�L�]�L�D���´�0�D�W�K�X�V�D�O�H�P�µ�������¼  9,00  p/p                                  
   (per 4 persone) 
Supplemento/ Extra:  
Miele e due marmellate                        �¼1,50  p/p                                  
Verdure sott'olio / sott'aceto                  �¼2,00  p/p 
Funghi porcini sott'olio                          �¼2,00  p/p 

Italiano English Deutsch Francais Nederlands 

Taglieri di Formaggi   
Servito con miele e marmellate 

Tagliere di  7 Formaggi misti                �¼ 11,00 
Taleggio-Vaccino�² Caprino - Piattone - Parmigiano 
 

Formaggi Locali                          �¼ 9,00 
Aziende Agricole: Zanotta,San Martino, Rusconi 
 

Formaggi della Valtellina                     �¼ 9,00 
Casera- Bitto - Piattone- San Tumas Caprino stag. 
 

Parmigiano Reggiano                              �¼ 7,00 
Qualità di montagna stagionato oltre 32 mesi  
 

Insalata Caprese                                     �¼ 8,00 
 

Taglieri di Salumi  
  

Tagliere di 7 tipi di Salumi nostrani                  �¼11,00 
Bresaola carpacciata con porcini e grana             �¼10,00 
Lardo servito con crostoni di pane e miele             �¼  8,00 
Speck del Südtirol 12 mesi con cetriolini             �¼  9,00 
Carpaccio di Black Angus affumicato                   �¼11,00 
Crudo di Parma stagionato 24 mesi                       �¼11,00 
�3�H�W�W�R���G�·�R�F�D���D�I�I�X�P�L�F�D�W�R���D�O���O�L�P�H���H���S�H�S�H���U�R�V�D�������������������������¼12,50 

Panini  Piadine *       
Ghiottone*,                                                        �¼ 5,00  
Crudo, Mozzarella, Pomodoro, Salsa rosa 
Classico*,                                                           �¼ 5,00  
Cotto, Edam, Insalata, Maionaise 
Sfizioso*                                                            �¼ 5,00  
Speck, Salsa ai funghi, Scaglie di grana  
Nettuno*,                                                          �¼ 5,00  
Tonno, Maionaise, Insalata 
Trancio di Pizza Margherita*                           �¼ 4,50  

*Prodotto da forno surgelato all'origine -ingredienti freschi / Bread could be quick frozen product�² All ingredients are fresh No coperto/ No cover charge 


